S3ayerische Meniis

GRUNWALDER

EINKEHR

Alle Preise sind Bruttopreise und verstehen si&lusive Bedienungsgeld und der gesetzlichen MwSt.!
Die einzelnen Gange der Menus lassen sich nach Inrg/iinschen variieren!

Menii 1

Pfannkuchensuppe mit Gemusewdrfel und Krauter

~——

Knuspriger Schweinsbraten -frisch aus dem Ofemunkelbiersole,
dazu gibt’'s einen Kartoffelknddel und bayerisckeautsalat

Bayerisch Creme mit Himbeermark

4,80

13,50 €

7,20 €
pro Person 25,50 €

Menii 2

Holledauer Hochzeitssuppe 5,60 €
Gesottenes Ochsenfleisch vom Burgermeisterstuck,

serviert mit Meerrettich-Schnittlauchsof3e und sauKartoffelgemuse 17,80 €
Ofenwarmer Apfelstrudel mit Calvados-VanillesolRe ,906€

pro Person 30,30 €

Menii 3

Tomatencremesuppe mit Schwarzbrotkrusteln und iRasil

~——

Pochierte Forellenfilets in Zitronen-Safransole,
dazu eine feine Gemuseauswahl und glasierte Eudialn

Vanille-Dampfnudel mit Honigrammerl und Zwetschgister

5,50 €

18,90 €

7,80 €
pro Person 32,20 €

Menii 4

Grunwalder Festtagssuppe mit verschiedenen Einlagen
Wiener Schnitzel in Butterschmalz wellig gebraten,
serviert mit kalt gerihrten Preiselbeeren und lBudbffeln
Apfelkicherl in der Mandelkruste gebacken,
serviert mit heiler Aprikosensol3e und Rahmeis

5,60 €

19,80 €

084
pro Person 33,80 €
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GRUNWALDER

EINKEHR
Menii 5
Kartoffelsuppe mit Speck und Kren 5,60 €
Glasierter Milchkalbsbraten in Rieslingsol3e,
serviert mit buntem Gemise und Topfenspatzle 18,6
Hausgemachte Beerengriitze mit Vanillecreme unefeiGeback 7,40 €

pro Person 32,60 €

Menii 6

Schwammerlsuppe mit Brezn-Crodtons 580 €

~——

Gefllltes Perlhuhnbristchen auf Rotweinglace,
dazu gegrillte Tomate, Blumenkohl mit Mandeln ugattoffelgratin 19,80 €

Schokoladen-Ingwer-Eisparfait mit Birnenrgster (02522

pro Person 33,80 €

Menii 7 — Fleischlos glicklich

Salatkomposition ,Vitaminus" mit Frichten der Saiso
groste Korndl, Parmesan und feinem Balsamico-@Drgss 9,80 €

Sellerierahmsuppe mit gebrdunte Mandeln 580 €

Gemuse-Lasagne mit zweierlei Kase Uberbacken,
serviert mit Rucola und Tomaten-Orangenragout 901 €,

~——

Millirahmstrudel mit Mangokompott und VanillesoRRe 7,80 €
pro Person 38,30 €

Weitere vegetarische Hauptgerichte erfragen Sie li# in unserer Verkaufsabteilung.

Menii 8

Tafelspitz-Gemuse-Terrine mit Radieserl-Kurbis-\ignatte 11,50 €
Seezungenwickerl in Kokos-Curryschaum 15,80 €
Melonen-Sorbet mit Prosecco 7,50 €

~——

Milchkalbsfilet mit Wirsingfleckerl,
leichter Senfsol3e und Weilwurst-Maultascherl 28,8

Geeiste Aprikosen-Creme brilée 8,90 €

pro Person 69,50 €
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GRUNWALDER
EINKEHR

Jtalienisch-/3ayerische Meniis

Alle Preise sind Bruttopreise und verstehen si&usive Bedienungsgeld und der gesetzlichen MwSt.!
Die einzelnen Gange der Menus lassen sich nach Inrg/iinschen variieren!

Menii 9

Getruffelte Kohlrabisuppe 6,20 €

~——

Saltimbocca vom Buntbarschfilet (gratenfrei)
umwickelt mit Salbei und Parmaschinken,
serviert auf Tomaten-Kartoffel-Ratatouille mit Qaanischaum 21,80 €

~——

Mousse au chocolat 7,80 €

pro Person 35,80 €

Menii 10
Hausgemachte Gemuse-Antipasti mit gebackener Scisspgraline,

Basilikumpesto und Honig-Weil3bierdressing 10,90 €
Fruchtiger ,Tomaten-Orangen-Cappuccino® 540 €
Kalbsfiletspitzen in Portweinsol3e glasiert,

serviert auf Limonen-Spaghetti mit scharfer Melone 2450 €
Frichte-Schaschlik mit gebackenem Eis 8,60 €

pro Person 49,40 €

Menii 11

Italienisch-bayerisches Vorspeisenpotpourri
(Gemuse-Antipasti, Melone, Landschinken, Rauchlartisgegrillte Garnele) 13,50 €

~——

~Schwammerl-Cappuccino” mit Gemiusemikado 5,60 €

~——

Mit Krauter mariniertes Ochsenfilet in kraftiger i@htisol3e,
dazu Gemuse der Saison und in Olivenél gebratemm#eln 27,80 €

Schokoladen-Crépes mit Aprikosenparfait 8,60 €
pro Person 55,50 €
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Menii 12
Mild gebeizter Lachs auf Honig-Senf und Apfel-Feigalat

~——

Griel3nockerlsuppe

~——

Ochsenbraten aus dem Schmortopf,
serviert mit glasierten Wurzelgemuse und Brezngugf

Apfelkiicherl a 'orange mit Rahmeis

GRUNWALDER
EINKEHR

12,90 €

520 €

19,50 €

8,60 €
pro Person 46,20 €

Menii 13

Joghurt-Terrine von Lachs und Keta-Kaviar mit Guig@aghetti

Minestrone mit Brezn-CroQtons
Milchkalbsfilet mit Rucola-Parmesankruste,
serviert mit feinem Gemdise und Kartoffel-Birneapiterl
Champagner-WeiRRbier-Tiramisu mit Mango und Himbeere
(eine ganz besondere Spezialitdt unseres Hauses)

12,50 €

6,00 €

25,80 €

8,40 €
pro Person 52,70 €

Menii 14

Gegrillte Riesen-Scampi auf Caesars Salat

Ochsenbouillon mit Parmesanknodel

Das Beste von Perlhuhn und Hirsch in Barolosol3e,
serviert auf Gorgonzolaspinat mit ,,Griinwalder &itipfe”

~——

Karamellisierter Topfenstrudel mit Beeren und Nsl3ei

14,50 €

5,60 €

24,80 €

7,60 €
pro Person 52,50 €
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GRUNWALDER
EINKEHR

Unsere Tisch-MWeniis

Alle Preise sind Bruttopreise und verstehen si&lusive Bedienungsgeld und der gesetzlichen MwSt.!

Alle Speisen werden tischweise serviert,
feder nimmt sich was und wie viel er mag — ganz wie Zuhause!

Menii 15 - Griinwalder §'schichten”

Vorspeisen-Potpourri

San Daniele Schinken mit Melone

Fleischpflanzerl auf Kartoffel-Rucolasalat

Eingelegte Gemuse-Antipasti

Krabben-Mango-Cocktalil

Chili-Krauterquark

Radieserl, Butter und verschiedene Brotsorten 8a1L,
Knusprige Ente und Spanferkelriicken auf Apfel-Satte@hgemiise,

dazu gibt’'s Dunkelbiersol3e, Blaukraut und Kartitiédel 25,80 €

Isartaler Dirndl-Schnaps im Bauernhaferl serviert 450 €

pro Person 43,10 €

Menii 16 - “ie Einkehr-Feinschmeckeriafel”

“Bayerische Amuse gueule”

Steinpilz-Bratwirstl auf sdmigen Triffelkraut

“Blauer Obatzter” mit Birne

Lachs-Tatar

Gemiuse-Antipasti

Apfel-Feigensalat

Finger-Radieserl 13,80 €
.Zweierlei vom Ochsen®

Geschmortes Burgermeisterstiick und rosa gebrakelees

in kréftiger Rotwein-Preiselbeersolie,

dazu Gemuse der Saison und Topfenspatzle 26,50 €

~——

Himbeer-WeilRbierschmarrn 8,90 €

pro Person 49,20 €
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GRUNWALDER
EINKEHR

Festliche M eniis

Alle Preise sind Bruttopreise und verstehen si&usive Bedienungsgeld und der gesetzlichen MwSt.!
Die einzelnen Gange der Menus lassen sich nach Inrg/liinschen variieren.

Menii 17
Knuspriger Scampi-Strudel auf jungen Spinat in kensersol3e 13,90 €
Chardonnaysuppe mit Rosinen-Fleischpflanzerl 8,60

Barbarie-Entenbrust - rosa gebraten,
serviert mit Gemuse der Saison und Feigenknddel 5,802€

~——

Birnenktcherl mit WilliamssolRRe und WalnulReis 880

pro Person 57,10 €

Menii 18
Gewickelte Lachs-Crépes mit Honig-Senfsol3e und Nelo 12,50 €
Kokos-Curry-Cappuccino 6,20 €

,0chs an der Schnur” - gesottenes Ochsenfilet inerktich-Buttersud,
serviert mit allerlei Gemise und Kartoffelgnocchi 26,50 €

~——

,Schokoladen-Brunnen* - vom Biiffet

Tauchen Sie ein: Frische Frichte der Saison, Ralumeis 12,80 €
(Schokoladen-Brunnen ab 25 Personen maglich)

pro Person 58,00 €

Menu 19

Schwammerlsilze mit gebratenem Rehfilet und Kr&atat 14,50 €
.Bayerische Weil3bier-Bouillabaisse” von Edelfistéts und Scampi 16,80 €
.Das Grinwalder Loch{Eine kleine aber wohltuende Uberraschung) 6,80 €

~——

Zartes Milchkalbsfilet im Morchelmantel,
serviert auf Kartoffelrisotto mit schwarzer Pfeffel3e 27,50 €

»,Champagner-Mohrenkopf* 9,40 €
pro Person 75,00 €
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