Herzlich willkommen in der Griinwalder Einkehr!

Speisen & (etrdnke

Aperitifs

1 Glas Pro-Rosé-Secco

Vino Frizzante Rosato, Villa Armellina, Veneto IGT 0,151 5,80 €
1 Glas Prosecco 0,151 5,20 €
1 Glas Prosecco mit Holunderbliitensirup 0,151 17,50 €
1 Glas ,,Aperol Sprizz“ - Prosecco mit Aperol, Soda 0,151 7,50 €
1 Glas ,,Veneto Sprizz*“ - WeiBwein mit Aperol, Soda 0,151 17,50 €
1 Glas Champagner ,,Maison “ 011 9,50 €
1 Glas Ruinart R de Ruinart 011 12,00 €
Sandemann Sherry dry oder medium 5¢ 6,50 €
Vermouth bianco oder rosso 5¢c 5,00 €
Campari 2¢c 340 €

Aperol 2¢c 340 €
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Vorspeisen & (o.

Bunter Friihlingssalat mit allem Feinen der Saison, Parmakrusteln,

Parmesan und pochiertem Ei in feiner Balsamicomarinade 9,80 €
Einkehr Surf & Turf - Tatar und gegrillte Garnele

mit italienisch-bayerischem Gemiise-Antipasti 15,90 €
Geschmortes Kalbsbackerl auf Gemiise-Tagliatelle mit Rucola 12,80 €
Rauchlachs-Rose auf Salat von weillem und griinem Spargel 15,80 €

Rinder-Carpaccio mit kleinem Spargelsalat
und geschdumter Parmesanmilch 13,90 €

Steinpilzbratwurst nach hauseigener Rezeptur hergestellt,
serviert auf jungem Spinat mit PortweinsoBe 9,90 €

Aus dem 5 uppentopf

Kokos-Curry-Cappuccino mit gebackenem Spargel 7,80 €
Griinwalder Festtagssuppe mit dreierlei Einlagen 5,90 €
Ochsenbouillon mit GrieBnockerl und feinem Schnittlauch 5,60 €
Spargel-Kerbelrahmsuppe mit Lachs-Crostini 6,90 €

(q riinwalder %ez‘chtigkeiten

Salatkompositionen  la Saison

- mit rosa gebratenem Lammfilet und eingelegtem Gemiise 19,50 €
- mit gebratenen Putenmedaillons und Parmesanflocken 14,90 €
- mit drei gegrillte Scampi und Chili-Melone 21,80 €

Bitte wihlen Sie Ihr Lieblingsdressing:
Fein-milde Balsamicocreme, wiirziges French-Dressing oder Balsamico & Olivendl am Tisch

Kfisch und fit

»,Oriinwalder Fischteller” - saftig gebratene Edelfischfilets und Garnele
auf Kohlrabi-Karottengemiise, dazu Petersilienkartoffeln 24,80 €

Saiblingsfilets aus den Isarauen
in schiumender Butter gebraten mit viel frische Kriuter,
Orangenfilets und Zitronen-Avocado, dazu Butterkartoffeln 24,50 €

Zanderfilet mit Spargel-Kartoffelkruste
serviert auf knackigem Friihlingsgemiise mit Kerbelsol3e 24,50 €

Nordsee-Seezunge in Petersilienbutter gebraten
- auf Wunsch am Tisch fiir Sie filetiert-,
dazu reichen wir eine Gemiiseauswahl oder Salat und Kartoffeln 32,50 €
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(Feine bayrische Grﬁh/ingsleiiche

Zarte Lammfilets mit vielen Aromaten geschwenkt,
serviert auf jungem Spinat mit Kartoffel-Ratatouille 24,50 €

Kalbsleber mit geschmorten Aprikosen, Frithlingszwiebeln
und Parmakrusteln in Portwein-BalsamicosoBe,

dazu Kartoffelpiiree und Radieserl-Kopfsalat 23,80 €

Geschnetzeltes Kalbsfilet ,,Ziiricher Art*
serviert mit bayerischem Résti und kleinem Frithlingssalat 25,50 €

Zweierlei vom Ochs - saftig geschmorter Braten und rosa gebratenes Filet,

dazu eine Beilagen-Variation ,du Chef" 23,90 €

Friihlings-Schmankerl-Etagere
Scampo und Scampistrudel mit scharfer Mango
Kilbernes Fleischpflanzerl mit Kartoffel-Apfelpiiree und Speck-Crotiton
Spinat-Maultascherl auf Currygemiise 19,80 €

st sk sk sk skoskoskosk sk sk sk skt sk skeskoskokokosk sk skoskoskokok sk skosk skokokokok sk skokoskokokok sk skoskokokokokoskok skokokolokoskoskokoskokokok ki skoskokokokoskok skokokolokoskoskokoskokokokokoskoskoskokokokosiok skokokokokok skekokokokokokoskskoskoekok

Chateaubriand (ab 2 Personen)

-nach Thren Wiinschen zubereitet und am Tisch tranchiert-
Dazu servieren wir Sauce Béarnaise, feine Gemiiseauswahl,
Grilltomate, Blattspinat und Kartoffelgratin pro Person 36,50 €
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ﬁavariom [Iassics — deute

Wiener Schnitzel in Butterschmalz wellig gebraten,
dazu servieren wir Preiselbeeren und Bratkartoffeln 19,80 €

Rostbraten vom Hirschkalbsriicken
mit Chiantischalotten, Kriutersaitlingen und Spargel,
serviert auf knusprigen Bratkartoffeln mit mariniertem Rucola 24,80 €

Gesottenes Ochsenfleisch vom Biirgermeisterstiick mit Wurzelgemiise
und frisch geriebenen Meerrettich, dazu servieren wir Bouillonkartoffeln 17,90 €

Backhendl (ausgelsst) gewiirzt mit Zitrone, Meerrettich und Senf,

in der Breznkruste gebacken, dazu Remouladensofe,
kalt geriihrte Preiselbeeren und Kartoffel-Radieserlsalat 19,50 €

(Fieischlos gliicklich

Knusprig gebackener Gemiisestrudel mit Kokos-Curryschaum,
jungem Spinat, Spargel und glasierten Kirschtomaten 14,80 €
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%rotzez’ten und mehr

Schweizer Wurstsalat von Regensburgern,
angemacht mit Essiggurken und roten Zwiebeln, dazu Bauernbrot 9,80 €

Unsere kilbernen Fleischpflanzerl
mit glasierten Radieserl und Kartoffel-Gurkensalat 12,80 €

Hausgemachte Tellersiilze vom Schweinsbraten mit Essiggurke,
Ei und grobem Meersalz, dazu reichen wir Bratkartoffeln 12,50 €

Uli HoeneB's original Niirnberger Rostbratwiirstl,
sechs Stiick auf Sauerkraut und Kartoffelpiiree 11,80 €

Das Tatar - pikant angemacht a la Peter Pongratz,

serviert mit allerlei Saurem, gekochtem Ei,
Butter und geréstetem Bauerbrot 19,50 €

/Co'ise - fiir tibethaupt und sowieso
Kleine Kiseauswahl mit siiBer und saurer Garnitur 8,90 €

Gebrochener Parmesan und cremiger Gorgonzola mit Feigensenf 9,50 €

,,J tifSe ‘5 tinden”

Apfelkiicherl in der Mandelkruste gebacken,
serviert auf Aprikosensofe mit Rahmeis 8,90 €

Schokoladen-Pfannkiicherl
mit Rhabarber-Kirschragout, Mandeln und Rahmeis 8,50 €

Champagner-WeiBbier-Tiramisu
mit weiller Schokolade, Mangokompott und Himbeeren

(klingt schwer - schmeckt leicht) 8,60 €
Nougat-Mousse mit Schokostiickchen und Beeren 8,90 €
Creéme brilée ,classico” 6,90 €

,,Crépes Suzettes® - ein fast vergessener Klassiker - fast!
Zarte Pfannkiicherl mit raffinierter Orangensofie und Orangenfilets
am Tisch flambiert, dazu Vanilleeis -ab 2 Personen- proPerson 12,50 €

»Die stiBeVerfilhrung du Chef*
Nougat-Mousse mit Himbeeren
Beerengriitze mit VanillesofBe

Sorbet mit Melone und Prosecco 13,90 €
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Paulaner f3iere -vom Fass und aus der Flasche-

Original Miinchner Hell 031 3,30 €
Fein abgerundet in der Wiirze mit groBer Kunst gebraut und zu jeder Jahreszeit ein 0,51 430 €
vollendeter Genuss. Die stets gleich bleibende Spitzenqualitit hat es zu einem der
beliebtesten Biere Bayerns gemacht.

Radler 031 330 €
Die durstléschende Erfrischung aus Original Miinchner Hell und Zitronenlimonade. 0,51 430 €

Original Miinchner Dunkel 0,31 330 €
Goldbraun in der Farbe mit kriftigem malzaromatischem Geschmack. 0,51 430 €
Ein Genuss, der die guten alten Zeiten wieder aufleben l#sst.

Hefe-WeiBbier naturtriib 0,31 345 €
Die Seele dieser spritzigen, typisch bayerischen Spezialitiit ist die Hefe aus eigener 0,51 4,45 €
Zucht. Zusammen mit bestem Brauweizen entsteht das naturtriibe Hefe-Weilbier.

Russ” 051 445 €
Eine erfrischende Variante aus naturtriibem Hefe-Weilbier und Zitronenlimonade.

Hefe-WeiBbier Dunkel 0,31 345 €
Erfrischend und von herzhaft malzigem Charakter schmecke dieses 0,51 445 €
Bier vollmundig und edel zugleich.

Paulaner Premium Pilsener 031 4,15 €

Angenehm hopfenbetont, schlank und feinherb. Der reine Geruch und die edle
Hopfennote vollenden den besonders exklusiven Gesamteindruck.

Salvator 0,51 4,70 €
Der Stammuvater aller ,-ator Biere begriindet Miinchens ,,5. Jahreszeit*
— die Starkbierzeit. Ein Bier von unverwechselbarem Charakter: vollendet
harmonisch im Geschmack, rund und siiffig.

Nockherberger - naturtriibes Kellerbier 0,31 345 €

Das Paulaner ,,Nockherberger” gibt es nur hier in der Griinwalder Einkehr und auf dem 051 445 €
Nockherberg. Nach alter Tradition gebrautes, naturtriibes Kellerbier, das unfiltriert ’ ’
bleibt. Die natiirlichen Inhaltsstoffe wie Hefe und Eiweif3 sowie die Gerbstoffe aus Malz

und Hopfen geben dem ,Nockherberger seine typische Triibung.

Nockherberger-Radler 0,51 445 €

Paulaner f3iete -alkoholfrei & leicht-

Paulaner Original Miinchner Alkoholfrei
Alkoholfrei mit Anspruch! Ein Bier von hochster Qualitit. 0,51 4,30 €

Fiir alle, die aktiv und kalorienbewusst leben.

Paulaner Hefe-WeiBbier Alkoholfrei
Bayerns erstes alkoholfreies Hefe-Weilbier mit natiirlicher Triibung und der vollen 051 445 €

Weiirze eines normalen Hefe-WeiBbieres, aber mit 50 % weniger Kalorien.
Unter 0,5 Volumenprozent Alkohol.

Paulaner Hefe-WeiBbier Leicht
Fiir alle, die den erfrischenden Genuss eines Paulaner WeiBbiers auf ,leichte Art“ mit 0,51 445 €
50 % weniger Alkohol und Kalorien schitzen.



Alkoholfreie Jetrinke

Coca Cola
Coca Cola light
Fanta Orange
Sprite

Johannisbeersaft
Orangensaft

Apfelsaft
Rhabarbersaft

Johannisbeersaftschorle - auch still
Orangensaftschorle - auch still
Apfelschorle - auch still

Rhabarbersaftschorle - auch still

Adelholzener Classic
Adelholzener Classic
Adelholzener Classic Still
Adelholzener Classic Still

San Pellegrino
San Pellegrino
Aqua Panna

Apollinaris Selection

Bitter Lemon
Tonic Water
Ginger Ale

Spezi

Warme getrd’nke

Haferl Eilles Kaffee
Haferl Kaffee entkoffeiniert

Cappuccino
Milchkaffee
Latte Macchiato

Alfredo Espresso
Alfredo Espresso doppio

Haferl Schokolade - mit Milch hergestellt
Haferl Eilles Tee - Earl Grey, Darjeeling, Sommerbeeren,
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Prosecco
Prosecco Frizzante 0,751 26,00 €
Pro-Rosé-Secco Vino Frizzante Rosato, Villa Armellina, Veneto IGT 0,751 29,00 €

Champagner

Moét & Chandon Brut Impérial 0,751 89,00 €

Vollkommen, groBziigig und dynamisch ist der Champagner Moét & Chandon Brut Impérial durch die einzigartige Harmonie der drei
Rebsorten Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier. Der Champagner Brut Impérial steht im Zentrum der Impérial Familie, das
Aushiingeschild des Hauses Moét & Chandon.

Der Moét & Chandon Brut Impérial besticht durch sein delikates Fruchtaroma von gemischten frischen Friichten und Bliiten mit
Brioche-Nuancen. In den Nuancen von Trockenblumen und Honig flechten sich schnell Aromen von kandierten Friichten,
Zitrusschalen und Aprikosen ein, subtil abgerundet von Rauch- und Roggenakzenten. Der Auftakt ist weich der Ubergang frisch und
lang anhaltend. Nach anféinglicher Weichheit wird die Vollmundigkeit spiirbar und vibriert in prizisen Gewiirznoten mit einem
Hauch von Vanille.

Moét & Chandon Brut Impérial Magnum ) JEX - 729, 1,51 175,00 €
MOET & CHANDON
Moét & Chandon Rosé Impérial Fondé en 1743 0,751 95,00 €

Der Rosé Impérial ist der extrovertierte Ausdruck von Moét & Chandon. Er bringt Farbe und Sinnlichkeit ins Leben. Der Champagner
Moét & Chandon Rosé Impérial besticht durch seine Frucht und Geschmeidigkeit. Dieser Rosé Champagner ist nicht nur ein
trendiger Rosé Schaumwein sondern eignet sich auch zu besonderen Momenten im Leben.

Der Moét & Chandon Rosé Impérial entsteht durch die kunstvolle Verméhlung von Weillweinen und rot gekelterten Pinot Noir-
Trauben. Dies verleiht dem Cuvée ihren charakteristischen Rosé-Farbton und den Geschmack reifer Beerenfriichte. Beim Moét &
Chandon Rosé Impérial dominieren ausdrucksstarke Aromen von Waldbeeren und Johannisbeerenmit einem Hauch Pfeffer. Der
Auftakt ist vibrierend mit ausgepriigter Frucht, glinzend und spontan, mit weichem Ubergang. Der Abgang ist frisch und geschmeidig.

¥ 5]
Ve Cliequot Pansantis

Veuve Clicquot Ponsardin Brut 0,751 90,00 €

Der Chamagner Ponsardin brut ist der wohl bekannteste Champagner aus dem Hause Veuve Clicpout Ponsardin. Pinot Noir, Pinot
Meunier und Chardonnay vereinen sich in ein Cuvée, die den Charakter der Weinberge der Champagne zum Ausdruck bringt.

Der goldgelbe Champagner ist kraftvoll und angenehm in der Nase, wo er zuniichst fruchtige Nuancen (weile Friichte und Backobst)
entfaltet, die dann nach und nach in Vanille- und Hefeteignoten iibergehen. So entsteht eine vollkommene Harmonie zwischen den
natiirlichen Aromanuancen der Rebsorten (Obstaromen) und den Nuancen, die sich wiihrend der Flaschenreifung entwickeln - die so
genannten Gebicknoten. Im bemerkenswerten Abgang halten sich fruchtige und wiirzige Komponenten die Waage.

Ruinart R de Ruinart 0,751 90,00 €

Am Anfang war die Chardonnay-Traube. Modern, distinguiert, rein. Ihre Finesse gibt den Ton an. Der komplexe Ruinart-Geschmack ist
das Ergebnis einer Philosophie, die gestern wie heute die gleichen Zielsetzungen verfolgt: Originalitit, Geschmackserlebnis, intensive
Sinnesfreuden, kurz: ein einzigartiger Stil. In ihren unverwechselbaren Flaschen zeugen alle Champagner der Marke von einem
beispiellosen Know-how: die komplizierte Kunst der Assemblage. Alle Cuvées der Marke besitzen die charakteristischen Merkmale:
fein perlender, lebhafter Schaum, der in einem leichten, bestindigen Band aufsteigt, auBergewshnliche Reinheit und Frische. Doch
zugleich hat jede Sorte ihre unverwechselbare Aromenvielfalt und eine einmalige Personlichkeit.

»R“ de Ruinart - 40% Chardonnay und 60% Pinot Noir bilden die Assemblage dieses goldgelb glinzenden, kristallklaren Champagners.
Die Nase ist fruchtig mit einer starken Priisenz von Obstsorten mit hellem Fleisch, vor allem Birne, aber auch von trockenen
Komponenten wie Mandel und Haselnuss. AnschlieBend macht sich der Duft weifler Bliiten bemerkbar, begleitet von opulenten
Noten, die an frische Butter und Hefegebiick erinnern. Am Gaumen besticht der durch Ausgewogenheit, erstaunliche Frische und
einen langen Abgang.

Ruinart

Ruinart Rosé 0,751 105,00 €

Ruinart Rosé - einer der besten klassischen Rosé Champagner iiberhaupt. Das Cuvée Ruinart Rosé besticht bereits optisch durch seine
Farbe, ein zartes, klares Lachsrosa. Das feine, subtil fruchtige Bouquet betért mit Noten von Kirsche und roten Beeren. Der Anteil an
Chardonnay verleiht ihm eine bemerkenswerte Finesse und Eleganz. Ausgewogen und herrlich weich am Gaumen, entfaltet sich eine

harmonische Komplexitit und Geschmeidigkeit.
Dom Forignon

Dom Peérignon Vintage 1998 0,751 245,00 €

Beim Dom Perignon Vintage 1998 verweben sich die Aromen von Weillbrot und Honig mit frischer Mandel und Aprikose, abgerundet
durch rauchige Akzente. Auf den kraftvollen und runden Auftakt folgt eine intensive, sich aufbauende, anhaltende und vibrierende
Spannung rein, erdig und fruchtig zugleich.
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dlennessy (ognac Hennessy

COGNAC

Hennessy Fine de Cognac - 40Vol.% 2c 6,50 €

»Die petfekte Synthese von Eleganz und Harmonie*

Hennessy Fine de Cognac ist eine Komposition aus rund 60 ,Eaux de
BT o . ) .

vie“, die in franzosischen Eichenholzfissern gereift sind.

Hennessy X.O - ,Der erste X.O der Welt, geboren 1870“ 40Vol.% 2cl 13,00 €
Hennessy X.O ist ein eleganter Blend aus rund 100 ,Eaux de vie®, die aus
den besten Lagen der Region Cognac stammen und in den Kellern des
Hauses Hennessy sorgfiltig zur Reifung gefiihrt werden.

Hennesy Paradis - ,,Ein Feuerwerk fiir die Sinne® 40Vol.% 2cl 19,50 €
Hennessy Paradis ist ein einzigartiger Blend aus rund 100 ,,Eaux de vie®,
die aus den besten Lagen der Region Cognac stammen. Die edlen
Tropfen, wie z.B. der Hennessy Paradis Extra wurden bis zu 130 Jahre
lang im ,,Paradis“, der Griinderkeller von Hennessy, gelagert.

Hennessy Paradis Extra 40Vol.% 2cl 23,50 €
-
X

‘Westilleric Lantenhammer “ANTENHAMMER

WILLIAMSBIRNENBRAND -unfiltriert- 42Vol.% 2c 830 €

Die intensive Fruchtnote der puren Birne fiillt aromatisch den Mund. Fruchtige
Frische als exquisites Finale nach Fischgerichten oder hellem Fleisch.

SCHLEHENGEIST 42Vol.% 2c 830 €

Typisch herbes Aroma mit intensiven Mandel- und Marzipanténen. Der lange
Abgang wird von blauer Frucht und Herbstimpressionen getragen. Ein idealer
Digestif fiir die Herbst- und Winterzeit. Zu dunklen Soflen oder nussig-zimtigen
Desserts.

MIRILLENBRAND 42Vol.% 2c 830 €

Ein betérender Geschmack nach sonnenverwhnten Marillen umschmeichelt die
Zunge. Im Abgang spiirt man am Gaumen noch lange die mild-fruchtige Siifle, die
sehr gut zu leicht bekémmlichen Gerichten passt.

WALDHIMBEERGEIST 42Vol.% 2c 830 €

Der Duft sanft, der Geschmack ein Vollfruchterlebnis. Dieser Geist ist eine
kostliche Erginzung zu fruchtigen Desserts.

VOGELBEERBRAND 70Vol.% 2cl 8,60 €

Im Anklang des herbstfruchtige eigenwilligen Geschmacks finden sich sanfte
Mandelnoten. Diese Delikatesse wird von Liebhabern des Aullergewhnlichen
geschitzt und passt gut zu herzhaften Gerichten mit dunklen SoBen.

Holzfass ENZIAN 40Vol.% 2c 5,00 €
Brand des gelbblithenden Gebirgsenzian.

OBSTBRAND aus dem Holzfass 40Vol.% 2cl 5,00 €
Destilliert aus Apfeln und Birnen.

Spezial KRAUTER LIQUEUR 38Vol% 2c 500 €

Kriutertrank mit Vogelbeerdestillat.
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Elsdisser Obstbrinde
POIRE WILLIAMS - Sonnengetrinkte, saftige Birnen von Elsisser 40 Vol.% 2cl 4,60 €

Streuobstwiesen und iiberlieferte Handwerkskunst sind in diesem Birnenbrand
vereint, der die zarten, fruchtigen und blumigen Noten der Williamsbirne
wiedergibt. Sein herzhafter und erfrischender Charakter begeistert.

FRABMOISE - Der fruchtig-feine Himbeergeist wird aus handgepfliickten 40 Vol.% 2cl 4,60 €
Elsisser Himbeeren gebrannt. Nach traditioneller, hauseigener Rezeptur

destilliert entsteht ein Himbeergeist voller Frucht und Harmonie. Feine, samtige
Note. Vollmundig und duftige Himbeere.

KIRSCH - Der Kirschbrand wird aus kleinen schwarzroten Kirschen mit 40 Vol.% 2cl 4,60 €
groBen Steinen erzeugt. Ausgeprigte und kriftige Aromen werden dank einem

speziellen Destillationsprozess der Friichte erhalten. Eine lange Lagerung verleiht

diesem Elsisser Kirsch seine Vollmundigkeit und ein ungewshnliches Bukett.

QUETSCH - Dieser Brand wird durch die Destillation von Pflaumen und

Elsiisser Zwetschgen hergestellt und langsam in Eichfisser eingelagert. Wihrend 40 Vol.% 2 cl 4‘,60 €
des Alterungsprozesses reichert sich der Pflaumenbrand nach und nach mit den

so typischen holzigen und Vanille-Duftnoten an.

MIRABELLE - Ein Mirabellenbrand voller Charakter, reich an

Geschmackseindriicken und aromatischen Harmonien. Die Geschmacksstiirke 40 Vol.% 2cl 4‘,60 €
dieser goldgeben Frucht mit einer blumigen und fruchtigen Duftnote bringt

einen klaren Brand hervor, der unnachahmlich ist.

Weinbrand & (ognac

Asbach Uralt 38 Vol.% 2cl 3,80 €
Asbach Uralt Selection 21 Jahre 40 Vol.% 2cl 12,50 €
Metaxa 7 Sterne 38 Vol.% 2cl 5,50 €
Calvados 40 Vol.% 2cl 4,60 €
Remy Martin V.S.O.P. 40 Vol.% 2cl 5,40 €
Aquavit, Grappa & Wodka

Linie Aquavit 41,5 Vol.% 2cl 440 €
Grappa Frattina di Chardonnay 40 Vol.% 2cl 4,00 €
Grappa Nonino Merlot 41 Vol.% 2 cl 5,50 €
Belvedere Vodka Polen 40 Vol.% 2cl 6,50 €
Wodka Moskovskaja 40 Vol.% 2cl 3,90 €
Ktiuter-Zigueur & Likdr

Unicum 40 Vol.% 2cl 3,40 €
Fernet Branca 40 Vol.% 2cl 340 €
Ramazzotti 30 Vol.% 2cl 340 €
Averna Amaro Siziliano 32 Vol.% 2cl 3,40 €
Jagermeister 35 Vol.% 2cl 3,40 €
Underberg 44 Vol.% 2cl 3,40 €
Pernod 40 Vol.% 2cl 3,40 €
Baileys Irish Cream 17 Vol.% 2cl 400 €
Amaretto 28 Vol.% 2cl 3,40 €
Scotch, Whiskey, Whisky &£ (o.

Jack Daniel's 43 Vol.% 4 cl 9,80 €
Johnny Walker Red Label 40 Vol.% 4 cl 7,40 €
Jim Beam 40 Vol.% 4 cl 7,40 €
Ballantines 40 Vol.% 4 cl 7,40 €
Glenmorangie Original 40 Vol.% 2 cl 6,50 €
Ardberg Ten Years Old 46 Vol.% 2 cl 7,50 €



