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�  Aperitif & Pikantes zum Aperitif Seite 2 
 

�  Unsere Menüs Seite 3-5 
 

�  Die Hochzeitstorte Seite 5 
 

�  Braucht’s auch - Equipment & Deko Seite 6 
 

�  Unser Saal und seine Wintergärten Seite 7 
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�  Platz für Ihre Notizen Seite 9 
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Alle Preise sind Bruttopreise und verstehen sich inklusive Bedienungsgeld und der gesetzlichen MwSt.! 
 
 

�����		��������
1 Glas Pro-Rosé-Secco 
 Vino Frizzante Rosato, Veneto IGT 0,15 l 5,80 € 
 

1 Glas Prosecco 0,15 l 5,20 € 
 

1 Glas Prosecco mit Holunderblütensirup 0,15 l 7,50 € 
 

1 Glas Prosecco mit Orangensaft 0,15 l 5,20 € 
 

1 Glas “Aperol Sprizz”  - Prosecco mit Aperol, Soda 0,15 l 7,50 € 
 

1 Glas “Veneto Sprizz” - Weißwein mit Aperol, Soda 0,15 l 7,50 € 
 

�
���������
1 Glas Ruinart R de Ruinart  0,1 l 12,00 € 
 

Ruinart R de Ruinart  0,75 l 90,00 € 
 

Ruinart Rosé 0,75 l 99,00 € 
 
 
 
 

Frisch gebackenes Brezn-Konfekt  1,30 € 
 
Knusprige Mini-Blätterteig-Tascherl je Stück 1,80 € 
 
Hausgemachte kälberne Mini-Fleischpflanzerl  3,60 € 
 
Gegrillter Garnelenspieß auf Aprikosen-Barbecuesoße  4,90 € 
 
Original Nürnberger Bratwürstl aus dem Pfandl je Stück 1,30 € 
 
Carpaccio mit Pinienkernen und Oliven-Limonenmarinade  4,20 € 
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„Holledauer Hochzeitsuppe“- 

ein Braut-Bräutigam-Leberknödel - 6,50 € 
 

*** 
Glasierter Kalbstafelspitz in leichter Rieslingrahmsoße, 

dazu feines Gemüse der Saison und Topfenspätzle - 22,90 € 
 

*** 
Mandel-Apfelkücherl auf Orangensoße mit Rahmeis - 8,60 € 
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Lasagne vom Büffel-Mozzarella und Fleischtomaten 
auf Rucola und würzigem Basilikumpesto - 9,80 € 

 
*** 

Grünwalder Hochzeitssuppe - 6,50 € 
 

*** 
Schweinsfilet im Speckmantel gebraten, 

serviert auf Pfeffersoße 
mit buntem Gemüsepotpourri und Kartoffel-Birnenpflanzerl - 22,80 € 

 
*** 

Bayerische Hochzeits-Creme 
mit Aprikosenpüree und Chilischokolade - 8,50 € 
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Vorspeisenkomposition nach Art der Brautleut‘ 

mit scharfer Melone und warmen Lachsmedaillon 
in harmonisch abgeschmecktem Hollerdressing - 13,90 € 

 
*** 

Fruchtige „Liebessuppe“ 
aus Tomaten und Orangen - 6,90 € 

 
*** 

„Zweierlei vom bayerischen Ochsen“ 
Geschmortes Bürgermeisterstück und rosa gebratenes Filet 

in Preiselbeersoße, 
dazu frisches Gartengemüse und Kartoffelgratin - 24,80 € 

 
*** 

„Süße Überraschung“ 
Hochzeits-Eistorte mit Feuerzauber, 
serviert mit Beerenragout - 12,00 € 

(ab 60 Personen möglich) 
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Hochzeits-Salat mit pochiertem Saiblingsfilet 

in Honig-Weißbierdressing - 13,80 € 
 

*** 
Steinpilz-Cappuccino mit einem Hauch Schokolade - 7,50 € 

 
*** 

Weißwurst-Raviolo und gegrillter Scampo 
im Kräuter-Ingwersud - 16,80 € 

 
*** 

Milchkalbsfilet im Festtagskleid, 
serviert auf jungen Spinat mit Kartoffelrisotto - 26,50 € 

 
*** 

Champagner-Tiramisu mit Mango und Himbeeren - 8,90 € 
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Alle Preise sind Nettopreise und verstehen sich exklusiv der gesetzlichen MwSt.! 
 

)*������
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Stuhl-Hussen weiß pro Stück 5,10 € 
 

Kandelaber groß pro Stück 21,00 € 
 

Kandelaber klein pro Stück 12,65 € 
 

Blumengesteck pro Stück ab 30,00 € 
  (abhängig von Form & Art des Gesteckes) 
   
Menükarte pro Stück 2,55 € 
 

Tellergeld pro Person 2,10 € 
  (wenn eigene Kuchen & Torten mitgebracht werden) 
 

Bühnenelement pro Stück 30,00 € 
 

Mikrophon pro Stück 60,00 € 
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Eleganz verbunden mit ganz besonderer Atmosphäre. Hier lässt es sich unbeschwert feiern. 
(bis 150 Personen) 
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Am Tag besitzt der Raum eine 
großzügige Lichttransparenz und 
am Abend taucht dieser in eine 
geheimnisvolle Harmonie. 
(max. 30 Personen) 
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Der Wintergarten befindet sich neben dem 
Festsaal und lässt sich mit diesem kombinieren. 
Hier hat man eine tolle Aussicht auf die Isar 
und ins Grüne. (für 40 Personen) 
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  Nördliche Münchner Straße 6 
  82031 Grünwald 
  Tel. (089) 649 00 90 
 
  ��	
����������
  Pfarrer-Socher-Straße 39 
  82041 Oberhaching 
  Tel. (089) 613 78-0 
*************************************************** ************************ 
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  Südliche Münchner Straße 35 
  82031 Grünwald 
  Tel. (0172) 734 56 04 
*************************************************** ************************ 
 

2��	
��!  0�����29������
  Kardinal-Faulhaber-Platz 1 
  82031 Grünwald 
  Tel. (089) 641 14 30 
 
  8
�����2��	
��:�1�;��3�
  Wörnbrunner Straße 1 
  82031 Grünwald 
  Tel. (089) 641 25 28 
*************************************************** ************************ 
 

4
��3����
!  :�����3��:�1�;��3  
  Rathausstraße 3 
  82031 Grünwald 
  Tel. (089) 641 62 140 
*************************************************** ************************ 
 

+��	,����!  :�����	
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  Schatzbogen35 
  81829 München 
  Tel. (089) 42 77 00 
�
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